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Tratando de satisfacer sus deseos a continuación le presentamos algunas propuestas de 

menú, las cuales ponemos a su consideración.  

        

Menú No. 1 

• Ensalada de lechugas, fresa, manzana y praliné de nuez con vinagreta de frambuesa 

• Lasaña de espinacas o Lasaña a la boloñesa 

• Choux con crema pastelera y crema de avellana 

• Pan de la casa 

 

 

Menú No. 2 

• Canelones rellenos de espinacas en salsa de tomatillo 

• Medallones de lomo a los cinco chiles 

• Canasita con papitas a las finas hierbas, ejotes al balsámico 

• Pan de la casa 

 

 

Menú No. 3 

• Tartar de surimi 

• Suprema de ave rellena de espinacas al tamarindo con perfume de guajillo 

• Canastita con puré de patata, ejotes al balsámico  

• Pan de la casa 

• Cheesecake individual de oreo 

 

 

Menú No. 4 

• Crema Mixteca (juliana de maíz, crujiente de pasilla y queso) 

• Suprema de ave rellena de espinacas en flor de calabaza 

• Budín al poblano, ejotes al balsámico  

• Pan de la casa 

• Merengue relleno de crema chantilly y fresa con couli de fresa 

 

 

Menú No. 5 

• Crema de chile güero con tamalito 

• Medallones de lomo o Suprema de ave rellena de espinacas en reducción de Jamaica con 

perfume de chipotle 

• Delicias de papa con almendra, ejotes al balsámico 

• Pan de la casa 

• Panacota de coco con couli de maracuyá 

 

 

Menú No. 6 

• Chile en hojaldre relleno de quesos y nuez 

• Medallón de filete a los 7 chiles (no picante) 

• Budín de tomate deshidratado y queso de cabra, ejotes al balsámico 

• Pan de la casa 

• Tarta de dulce de leche con ganache de chocolate 
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Menú No. 7 

• Ensalada de espinacas, zanahoria, pera, perlas de queso de cabra y nuez con vinagreta de 

maracuyá 

• Filete de pescado al cilantro 

• Canelón relleno de queso de cabra con flor de calabaza, ejotes al balsámico  

• Pan de la casa 

• Flan individual de 4 quesos 

 

 

Menú No. 8 

• Crema de tomate deshidratado con perlas de queso de cabra 

• Salmón al tamarindo 

• Espárragos al vapor, ejotes al balsámico 

• Pan de la casa 

• Bomba con chocolate de mesa  

 

 

Menú No. 9 

• Budín de camarón al pomodoro 

• Medallón de filete de res al vino blanco 

• Canelón relleno de queso de cabra y flor de calabaza 

• Pan de la casa 

• Mousse de almendra con couli de fresa 

 

 

Menú No. 10 

• Crema de nuez de la india 

• Costalito de alcachofa envuelto en pasta phyllo 

• Medallón de filete de res a la mostaza 

• Mil hojas de betabel con queso de cabra 

• Pan de la casa 

• Cheesecake marmoleado con espejo de salsa de chocolate 

 

 

Menú No. 11 

• Rollo Thai de camarón 

• Crema de pera y gorgonzola 

• Medallón de filete al vino tinto o Medallón de filete de res al vino blanco sentado en hongo 

portobello relleno 

• Pan de la casa 

• Copa con Mousse de chocolate y menta 

 

 

Este presupuesto incluye: 

Mesas cuadradas y redondas, mantelería, cristalería, vajilla, cubertería, capitán y meseros, 

servicio de barra fría (coca cola, diet coke, squirt, agua mineral, hielo), servicio de Café. 

 

El servicio de meseros y barra fría es por 5 horas. 

 


